Terrasstekbord

Bruksanvisning

Detta terrasstekbord dr mycket vél lampat for problemfri stekning eller grillning pa terrassen,
balkongen eller i uterummet. Eftersom stekbordet gar att ta loss fran golvstéllet gar det ocksa
bra att anvidnda inomhus. Tank da pa att stdlla stekbordet pa ett varmetaligt underlag och att
det maste vara fritt ovanfor stekbordet.

Att sjdlva stekhillen dr 16stagbar och dessutom belagd med en non-stickbeldggning gor den
enkel att rengora. Stekbordet dr ocksé utrustat med en steglos temperaturinstidllning som ger
signal ndr 6nskad temperatur uppnatts. Ett dropptrag fangar upp stekfett. Eftersom stekbordets
lock dr fallbart gar det att anvédnda bade som heltdckande lock och som vindskydd. Pa golvstillet
sitter en avlastningshylla med tva mugghallare. Ténk pa att 14sa igenom hela bruksanvisningen
innan du borjar anvinda stekbordet, elektriska apparater som alstrar virme innebér alltid en
viss risk for skada for anvdndaren.
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1. Fallbart lock till stekbordet
2. Rifflad stekyta
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k / 3. Enhet for temperaturinstillning

4. Handtag (svala dven vid anvindning)

8§ —— 5. Plan stekyta

10 6. Avrinningshal for stekfett
7. Dropptrag for stekfett
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6 — 11 8. Golvstill

9. Avlastningsbord med mugghallare

10. Forsta ldget for avlastningsbord

11. Andra laget for avlastningsbord

12 12. Fot

Sa sitter du ihop stekbordet

LS

Fést den Oversta dnden av golvstéllets stang i botten av stekbordet.

Skjut upp avlastningsbordet langst stangen till 6nskat lage (det finns tva lagen).

Satt fast den nedre dnden av golvstillets stang i foten.

Ténk pa att sétta fast stromsladden i sladdhallarna pé baksidan av foten och avlastningsbordet innan du
borjar anvinda bordet.



Kom iging med stekbordet

Om du anvinder stekbordet utan golvstill sd tédnk pa att placera det pa en plan, stabil yta. Anvind gryt-
underlédgg eller liknade isolering om stekbordet star pa en yta som kan skadas av varmen fran stekbordet.
Skjut in det utdragbara dropptraget pa skenorna under stekbordet. Satt pa locket om sa onskas.
Kontrollera att knappen pa enheten for temperaturinstillning stér i laget “off” och sitt sedan in enheten i
uttaget pa stekbordet. Plugga in stromsladden i ett vigguttag (230 V).

Vrid nu temperaturinstillningsratten till den temperatur du onskar. En liten indikatorlampa kommer att
tandas som signalerar att stekbordet haller pa att virmas upp. Nar indikatorlampan slocknat har
stekbordet den dnskade temperaturen. Observera att indikatorlampan kommer att tdndas och sldckas
under matlagningen. Detta betyder att temperaturen halls konstant.

Anvind redskap av trd eller varmetélig plast nér du steker eller grillar. Redskap av metall kan skada
stekhéllens non-stickbeldggning. Skir aldrig i mat direkt pa stekhéllen.

For att fa en jdmnare uppviarmning av maten kan du anvénda locket. Lockets konstruktion gor att det
kommer sldppa ut vattendnga under matlagningen. Anvénd alltid handtagen nér du ska ta bort locket.
Nar du ér klar med matlagningen ska du skjuta knappen pé enheten for temperatur instéllning till “off”-
laget och sedan dra ut sladden ur vagguttaget. Tank p4 att lata stekbordet svalna ordentligt innan du
plockar isér och rengdr det.

Att tinka pa nér du anviinder stekbordet

Se till att stekhdllen uppnatt 6nskad temperatur innan du bérjar anvinda den. Nar den lilla indikatorlam-
pan pa enheten for temperaturinstéllning slocknat har stekhéllen rétt temperatur.

Det kan vara en god id¢ att forvirma vissa matvaror som korvar och revbensspjill innan stekning. Da
minskar risken att de blir brinda utan att ha blivit varma i mitten.

Anvind redskap av trd eller varmetélig plast nér du steker eller grillar. Redskap av metall kan skada
stekhéllens non-stickbeldggning. Skir aldrig i mat direkt pa stekhéllen.

Anvind inte aluminiumfolie pé stekytan.

Rotera och stryk grillspett med marinad under hela tillagningstiden. Med lite avstdnd mellan bitarna blir
spetten mer jamnt grillade.

Var forsiktig nér du grillar kottvaror med mycket fett i, till exempel korvar. Fett kan stianka upp.

Virm inte mat pa stekbordet i mer &n 30 minuter.

Ténk pa att vara forsiktig om du anvénder locket och féller tillbaka dess lucka. Den varma vattenanga
som dé kommer ut kan brianna dig.

Grill/stektabell for nigra vanliga riavaror

Ravara Temperatur Ungefirlig tillagningstid

Notkott 200°C 10 - 15 minuter for tva cm tjocklek
Kyckling (med ben) 190°C 25 - 30 minuter

Kotletter (svin) 160°C 18 - 25 minuter

Hamburgare 190°C 10 - 12 minuter

Grillkorv 160°C 8 - 10 minuter

Bacon 175°C 5 - 8 minuter

Korv 160°C 10 - 15 minuter

Fiskfiléer 160°C 10 minuter

Sa rengor du stekbordet

Bl e

Koppla ur stromsladden fran végguttaget och ta sedan loss sladden fran stekbordet.

Lat stekbordet svalna.

Diska av stekhdllen och locket med varmt vatten och diskmedel. Anviand en mjuk svamp eller en disktrasa.
Skolj noggrant for att bli av med alla diskmedelsrester.



Att tinka pa nér du rengor stekbordet

Alltid dra ut stromsladden och lata stekbordet svalna innan du borjar rengora det.

Inte anvénda svampar och andra rengdringshjdlpmedel som har harda ytor och som kan repa stekhéllen.
Tomma dropptraget varje gang stekbordet anvénts sa att det inte blir Sverfyllt.

Vara forsiktig ndr du rengdr dropptraget. Viénta alltid tills fettet svalnat innan du sldnger ut det. Ror
aldrig dropptraget nir du anvinder stekbordet, det kan bli mycket varmt.

Aldrig diska enheten for temperaturinstillning eller strémsladden i diskmaskin.

Aldrig sénka stromsladden, enheten for temperaturinstéllning i vatten eller annan vitska.

Inte ldgga stekbordet i vatten dver natten.

Hantera stromsladdar ritt

1.

Med stekbordet foljer en kortare 19stagbar stromsladd. En kortare sladd minskar risken for att fastna i

eller snubbla pa sladden.

Léngre 10stagbara stromsladdar finns att kopa som tillbehor. Det gér ocksa bara att anvinda forléang-

ningssladdar om man gor det med forsiktighet.

Om du anvinder en lidngre 10stagbar stromsladd eller en forlangningssladd, tink dé pa att:

- Sladdens el-kapacitet maste vara minst lika stor som stekbordets. Om sladden anvénds utomhus
maste den vara godkdnd for detta, sladden maste vara jordad.

- Inte dra sladden 6ver bord och liknande. Det okar risken for att barn tar tag i den eller att nagon
snubblar pa den.

Att tinka pa vid utomhusanvindning

Generellt

1. Lés igenom alla instruktioner innan du anvander stekbordet.

2. Se till att stromsladden inte ligger i vatten eller ndgon annan vitska, det ger risk for elektriska stotar.

3. Hanoggrann uppsyn nér stekbordet anvénds i ndrheten av barn och djur.

4. Anvind inte stekbordet om det eller stromsladden pa négot sitt 4r skadat. Limna i sa fall in stekbordet
till ndrmaste auktoriserade fackman for justering eller reparation.

5. Anvind inte tillbehor som inte rekommenderas av tillverkaren. Gor du det finns det risk for brand,
elchock eller skada.

6. Anvind inte stekbordet till annat dn dess ténkta anvandningsomrade.

7. Sétt alltid i stromsladden i stekbordet forst, sedan i vigguttaget. For att stdnga av stekbordet ska du forst
skjuta knappen pa enheten for temperaturinstéllning till "off” och sedan dra ut strémsladden ur vigguttaget.

8. Anvind endast jordade vigguttag.

9. Ténk pa att det inte far finnas antdndbara material i narheten av stekbordet.

Anvind endast forlangningssladdar som dr avsedda for utomhusbruk och som har mérkning som visar detta.
Hall forlangningssladdens kontaktdon torra och se till att de inte ligger pa marken.

Forvara alltid stekbordet inomhus nér du inte anvénder det.

Se till att smébarn och djur inte kommer i nérheten av stekbordet ndr det anvénds.

Rengor aldrig stekbordet med hogtryckstvitt eller liknade.

Om du anvinder en ldngre 10stagbar stromsladd eller en forlangningssladd, tdnk da pa att sladdens el-
kapacitet maste vara minst lika stor som stekbordets.

Dra inte sladden 6ver bord och liknande. Det 6kar risken for att barn tar tag i den eller att nagon snubb-
lar pa den.

10. Se till att dropptraget inte blir 6verfullt om du anvinder stekbordet under lang tid.

Tekniska data
Effekt: 2000 W Hojd (med golvstod): 910 mm
Stekyta: 500 x 345 mm Standard: CE- och GS-mérkt, RoHS
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